
SEMAINE DU 04 AU 08 NOVEMBRE 2024                             SEMAINE DU 12 AU 15 NOVEMBRE 2024 
Lundi 

Céleri Rémoulade 
Emincé de dinde/ Carottes/Oignons/Coquillettes 

Fromage 
Bûche au chocolat 

Mardi  
Betteraves rouges 

Steak haché/Boulgour /Butternut 
Fromage 

Clémentine 
Mardi Velouté 

Carbonate de bœuf/Tagliatelles/Carottes 
Fromage 

Fruit de saison 

Jeudi Salade de Lentilles  
Riz carottes/Cubes d’emmental 

Gâteau au yaourt  

Jeudi  
Salade fromage 

Quiche aux légumes 
Riz au lait 

Vendredi Velouté 
Aiguillettes de colin/Haricots verts 

Fondant au chocolat 

Vendredi Potage 
Dos de Cabillaud/Purée de legumes 

Boulgour 
Tarte Rubarbe chocolat blanc 

 

Le lundi, le menu est proposé par 
les CM 

(Fait maison, produit Bio ou local) 

SEMAINE DU 18 AU 22 NOVEMBRE 2024                                   SEMAINE DU 25 AU 29 NOVEMBRE 2024 
Lundi Piémontaise 

Gratin Pomme de terre 
Yaourt 

Lundi Betteraves rouges 

Steak haché/Boulgour/Butternut 

Fromage/Clémentine 
 

Velouté de saison 

Escalope de dinde/Gratin de Pomme de terre/Choux fleurs 

Fruit  

Salade emmental 

Poulet/Frites 

Fruit de saison 

Velouté 

Couscous Végétarien 

Yaourt nature 

Mardi Salade / emmental 
Hachis Parmentier 

Fruit de saison  

Mardi 

Jeudi Salade Bressane 
Aiguillette de dinde pané/Petit pois 

Petits Suisses aux fruits 

Jeudi 

Vendredi Potage 
Gratin pâtes jambon 

Tiramisu 

Vendredi 

Ce menu peut être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur ou si des impératifs de service l'imposent. 

Toutes les préparations mentionnées en rouge sont faites maison et en vert sont des produits locaux ou bio. Menu Végétarien 
 

 

 

 


