
SEMAINE DU 24 AU 28 FEVRIER 2025                           SEMAINE DU 03 MARS 2025 AU 07 MARS 2025 

Lundi 
 

MENU 
CM 

Salade/Pommes 
Lasagnes bolognaises 

Crème brulée 

Lundi 
 

MENU 
CM 

 
Velouté de légumes 

Bœuf aux carottes/P de terre 
Saint Moret 

Moelleux au chocolat 

Mardi Velouté 
            Couscous à la dinde et ses légumes  

Fromage 
Fruit  

Mardi Salade de pâtes 
Gratin Végétarien  

Riz au lait 

Jeudi 
Velouté de légumes 
Risotto Végétarien 
Tarte Choco- Poires 

Jeudi Salade tartinade  
Rôti de porc/Haricots verts 

Fromage 
Compote 

Vendredi Salade oeufs mimosa  
Aiguillettes de poisson /Haricots verts 

Yaourt 

Vendredi Carottes rapées 
Poisson blanc/Riz/Sauce citron 

Crème dessert /Vanille 

SEMAINE DU 10 MARS AU 14 MARS 2025                                    SEMAINE DU 17 MARS AU 21 MARS 2025 
Lundi 

 
MENU 

CM 

Betteraves rouges 
Hachis parmentier de mamie 

Saint Moret 
Crumble aux pommes sarrazin 

Lundi 
 

MENU 
CM 

Salade verte œufs  
Lasagne végétarienne  
Beignets aux Pommes 

 

Salade  
Tartiflette 

Fruit  
Carottes rapées 

Merguez/Chipolata/Spaghetti 
Fromage/Fruit 

 
Samoussa de légumes 

Gratin de poisson 
Petits Suisses aux fruits 

Mardi Velouté 
Boulette de Poulet Spaghetti/Sauce indienne 

           Fromage 
Fruit 

Mardi 

Jeudi Salade de fromage 
Aiguillette de dinde panées/Frites 

Fruit de saison 

Jeudi 

Vendredi Salade de lentilles  
Omelette/Haricots verts 

Gâteau aux pépites de chocolat 

Vendredi 

Ce menu peut être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur ou si des impératifs de service l'imposent. 
Toutes les préparations mentionnées en rouge sont faites maison et en vert sont des 

produits locaux ou bio. Menu Végétarien 



 
   


