SEMAINE DU 02 JUIN AU 06 JUIN 2025

Salade de Persil/Orge/Feta

boeuf
Krantz au chocolat

SEMAINE DU 10 JUIN AU 13 JUIN 2025

Purée de carottes/Pomme de terre/Emincé de

Taboulé
Lasagnes végétales
Riz au lait

Salade de concombre/Vinaigrette
Boulette de boeuf /Haricots verts/Pomme de terre
Saint Moret
Moelleux au chocolat

Betteraves rouges
Réti de porc/Haricots verts
Fromage
Fruit de saison

Rillette cornichon
Chipolata/Merguez/Spaghetti
Fromage
Fruit

Salade fromage
Dalh/Indien
Yaourt nature

SEMAINE DU 16 JUIN AU 20 JUIN 2025

Chachumbar(concombre tomates)
Poulet a I'indienne
Saint Moret nankhatai (Gateau)

Salade fromage
Galette jambon/oeufs

SEMAINE DU 23 JUIN AU 27 JUIN 2025

Pizza bolognaise Italienne
Tagliatelles /Copeaux de jambon italien courgette
Tiramisu

Piémontaise
Gratin de légumes et fromage
Salade de fruits

Salade emmental
Saucisse /Frites
Fruit de saison

Salade de tomates/concombre
Aiguillettes de dinde pané/Petit pois
Fromage/Fruit

Macédoine/Thon

Tarte rhubarbe /Chocolat blanc

Salade de tartinade sardine emmental rapé
Poélée de légumes d’été a la creme de parmesan
Méli mélo de fruits

Aiguillette de poisson/Haricots verts

Ce menu peut étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur ou si des impératifs de service I'imposent.
Toutes les préparations mentionnées en rouge sont faites maison et en vert sont des produits locaux ou bio. Menu Végétarien

Betteraves rouges
Poisson blanc/Riz sauce au beurre
Créme dessert chocolat







