Semaine du 26 mai au 29 mai 2026 Semaine du 01 juin au 05 juin 2026

Concombres/Thon/Radis/Riz
Quiche Lorraine/Salade
Creme renversée au caramel

Betteraves rouges
Spaghettis petit pois/Boulettes de viande aux
oignons
Saint Moret /Salade de fruits (bananes, grenades,
cerises)

Salade emmental
Escalope de dinde/Gratin de p de terre
Yaourt nature

Tartinades salade
Poulet Frites
Fruit de saison

CEuf mimosa/Thon
Potée de saucisse (choux, p de terre)
Fromage péle-méle fruits

Friand fromage
Aiguillettes de poisson/Haricots verts
Fondant au chocolat

SN 7/ -

Carottes rapées
Gratin pates jambon
Glace vanille fraise/Vanille chocolat

Semaine du 08 juin au 12 juin 2026 Semaine du 15 juin au 19 juin 2026

Salade de Pde terre/Thon
Quiche aux légumes
Yaourt nature

Salade de concombre/Tomates Mozarella
Couscous végetarien
Riz au lait

Salade tomates/Concombres
Boeuf bourguignon/Riz
Saint Moret /Crumble Pomme carambar

Mini pizza salade
Hachis parmentier/Salade
Saint Moret/Salade de fruits (fraises, bananes,
cerises)

Salade emmental
Saucisse/Purée
Fruit de saison

Salade emmental Pommes
R6ti de porc sans os/Petits pois carottes
Petits Suisses aux fruits

Rillette cornichon Melon
Filet de Poisson /Sauce curry/Riz Aiguillettes de Poisson Pates

Fraises chantilly Cookies aux pépites

Ce menu peut étre modifié en cas de défaillance d’un fournisseur ou si des impératifs de service 'imposent.
Toutes les préparations mentionnées en rouge sont faites maison, en vert sont des produits locaux ou bio. Menu végétarien




